
SPANIEN TRIFFT MEER & DEICH

 APPETIZER MIT TAPAS

Wir servieren Ihnen tischweise diverse kalte und warme Tapas in einer kleinen Auswahl 
– inspiriert von spanischen Tapas, mit norddeutschem Flair.

 
Es startet mit einer Auswahl von gefüllten Peperoni und marinierten Oliven,

Zweierlei Käse- und Salamisorten, Serranoschinken, 
einem selbstgemachten Tomaten-Dipp und hausgebackenem Brot.

 
Dazu servieren wir eine kleine Vorspeise - z.B. Matjestatar

und ein Süppchen im Glas - z.B. Kürbiscremesuppe

 
 HAUPTGANG AUS DEM MEER & VON DER WEIDE

Wir servieren Ihnen ein warmes Fischgericht - z.B. Dorade auf Spargel – Krustentierespuma
 und danach ein warmes Fleischgericht - z.B. Ochsenlende oder Wiener Schnitzel

 LECKEREI ZUM DAHINSCHMELZEN

Der krönende Abschluss wird zelebriert mit einem frischen Dessert - z.B. Erdbeergratin
 

2024 zum Jubiläumspreis von 30,00 € pro Person 

 
IN FRISCHER BEGLEITUNG

Genießen Sie unsere Hausweine weiß, rosé und rot. 
Inclusive Selters Classic – Selters naturell.

Zur Selbstbedienung – und so viel wie es Ihnen beliebt – 15,80 pro Person

Ab Juni jeden 2. Sonntag im 
Monat von 18:00 - 21:00

Nur auf Voranmeldung -
bis einen Tag zuvor.


