
- Änderungen vorbehalten -

Eine Speisenkarte mit Zusatzstoffen und Allergenen halten wir für Sie bereit.

E
Romantik
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der Region.

mpfehlungen

                      Pfifferlingszeit
 

Kartoffel-Pfifferlingrahmsuppe 						                    6,90 €

Chefsalat
Rucola, Eisbergsalat Gurke, Tomaten und Paprika
mit Kochschinken, Käse, Thunfisch
und Stadthaus-Dressing								        15,80 €

„Flammkuchen Pfifferlinge“
Créme Fraiche, Cherrytomaten, frische Pfifferlinge, Speck & Zwiebeln 		  18,90 €

„Kartoffelauflauf Pfifferlinge“
gebackene Kartoffelecken mit frischen Pfifferlingen, Tomaten
und Stadthaus-Dressing überbacken mit Emmentaler Käse 				    18,90 €

Seelachsfilet
Seelachsfilet paniert, gebacken mit hausgemachter Remouladensauce
Bratkartoffeln und Salatgarnitur 							       21,00 € 

„Rührei Pfifferlinge“
Bratkartoffeln mit Rührei, frischen Pfifferlingen mit Speck und Zwiebeln
und Salatgarnitur 									         26,50 €

Lachsfilet 
Lachsfilet gebraten mit frischen Pfifferlingen à la crème und Bratkartoffeln 		 29,50 €
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„Grillteller“
Gegrillte Medaillons von Rind, Huhn im Serranoschinkenmantel,
Schweinerückenfilet mit Pifferlingsgarnitur, holländische Pommes,
Bressorahmsauce
Salatteller mit Stadthaus-Dressing*  (* Salat auf Wunsch mit Vinaigrette )			   29,80 €

„Schnitzel Pfifferlinge“
Schweineschnitzel mit frischen Pfifferlingen á la créme, Kartoffelrösti 		  24,50 €

Tagesdessert 										          7,80 €

„Limonsecco“ mit Zitronensorbet“ 							       8,50 €

Appetizer

Amérie aufgefüllt mit Prosecco 				    0,2 l   7,50 €
Lillet white peach 						      0,2 l   6,90 €
Hauscocktail alkoholfrei 					     0,2 l   6,50 €
Jever Fun Zitrone alkoholfrei 				              0,33 l   4,00 €
Erdinger Pikantus 						      0,5 l   5,40 €


